
 Côtes du Rhône Rosé AOP LES
PINS
  

Aus den südfranzösischen Rebsorten Grenache und Cinsault
erzeugt Caroline Bonnefoy eine tolle Cuvée. Im Bukett Aromen von
Himbeeren und rotem Apfel. Am Gaumen elegant und komplex
zugleich, im Mund feine fruchtige Noten mit schönem Nachhall.

JG 2022 Goldmedaille Concours des Grands Vins de France Mâcon  

Erzeuger: Domaine Caroline Bonnefoy
Anbaugebiet: Côtes-du-Rhône
Rebsorte: Cinsault, Grenache
Jahrgang: 2023
Temperatur: 6-8°C
Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre
Weinart: Rosé
Land: Frankreich
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Gemüseauflauf, Zucchini-Bratling, Taboulé
Artikel-Nr. 15932
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch FR-BIO-01
Schweflige Säure frei (mg/l) 23
Gesamtsäure (g/l) 4,7
Restzucker (g/l) 1,9
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 91
Vorhandener Alkohol (Vol%) 12,5
Weinstil ausgewogen
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