Weilnpass riegel

Cotes du Rhone Blanc AOP _
CUVEE SPECIALE

Der Wein ist das Ergebnis eines anspruchsvollen, von stark
schwankenden Wetterbedingungen gepragten Jahrgangs, der viel
Erfahrung, Geduld und intensive Arbeit im Weinberg erforderte.
Trotz geringer Ertrage entstanden aus gesundem Lesegut
aromatische und geradlinige WeiBweine mit bemerkenswerter
Frische und Balance. In der Nase zeigt der 2024er eine klare,
duftige Aromatik mit gelber Melone, Birne und feiner Mineralitat.
Am Gaumen Uberzeugt er mit Druck und Struktur, gepragt von
Orangenzesten, Aprikosenkern, Gesteinsnoten und einem leichten
Gerbstoffton. Seine kraftvolle, zugleich prazise Art mindet in einen
langen, salzig-mineralischen Nachhall mit feiner Honignote.

Erzeuger: Maison Tardieu-Laurent

Anbaugebiet:  Cdtes-du-Rhoéne

Rebsorte: Roussane, Marsanne, Grenache Blanc, Clairette
Jahrgang: 2024

Temperatur: 9-10°C

Lagerzeit: jetzt + 3-4 Jahre

Weinart: WeiBwein WAISDN
Land: Frankreich 1ARDIEU-LAURENT
Qualitat: Qualitatswein

Geschmack: trocken

Vegan: ja

Passt zu:

Artikel-Nr. 15940.24

Volumen 0,75l

Weinanalyse

kontrolliert durch FR-BIO-01

Schweflige Saure frei (mg/l) 15

Gesamtsaure (g/l) 4.5

Restzucker (g/1) 11

Schweflige Sdure gesamt (mg/l) 77

Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,9

Weinstil kraftig

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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