Weinpass riegel

Cotes du Rhone Rouge AOP
CUVEE SPECIALE

2022 ist hinsichtlich der Qualitaten ein sehr heterogener Jahrgang.
Viel Sonne, viel Hitze und viel Trockenheit fliihren zu einem
Jahrgang, bei dem die Selektion des Traubenmaterials noch etwas
wichtiger war als sonst. Dies gilt ganz besonders fir die fast das
gesamte Rhéne-Gebiet umfassende Appellation Cotes du Rhéne, in
der gerade bei Einstiegsqualitaten auch mal nicht ganz so gute
Chargen in die Cuvées einflieBen kdnnen. In der Nase siBlicher
Rauch, Zedernholz und gerdsteten Mandeln. Am Gaumen saftig mit
viel Schattenmorellen und reifen Pflaumen. Minze und
Lorbeerblattnoten sorgen fir zusatzliche Frische. Guter
Holzeinsatz mit angenehmer ExtraktsiiBe und Weichheit. Im
jetzigen Zustand noch etwas roh und ungeschliffen, dafir mit
bemerkenswert viel Potenzial, gerade fur einen Einstiegswein.
Denn das ist diese Cuvée innerhalb der Qualitdtspyramide von
Tardieu-Laurent, auch wenn die Qualitat fir sich spricht und
spielend mit vielen Village-Weinen der Region mithalten kann.

Erzeuger: Maison Tardieu-Laurent
Anbaugebiet:  Cdtes-du-Rhone
Rebsorte: Grenache Noir
Jahrgang: 2022
Temperatur: ~ 16-18°C COTES DU RHO\E
Lagerzeit: jetzt + 5-6 Jahre . v ”“W/
Weinart: Rotwein /
Land: Frankreich TARDIEU - LAUREN
Qualitat: Qualitatswein
Geschmack: trocken
Passt zu: Lamm im Salzmantel, gegrilltem Fisch, mittelaltem
Hartkase
Artikel-Nr. 15943.22
Volumen 0,75l

Weinanalyse

kontrolliert durch FR-BIO-01
Schweflige Saure frei (mg/l) 25
Gesamtsaure (g/l) 4.8
Restzucker (g/l) 0,7
Schweflige Saure gesamt (mg/l) 74
Vorhandener Alkohol (Vol%) 14,5
Weinstil Barrique

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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