
 Châteauneuf-du-Pape AOP
  

Dieser Wein von Tardieu ist ein eindrucksvoller Beweis dafür, dass
große Châteauneuf-Weine nicht durch bloße Konzentration,
sondern durch die Qualität ihrer Tannine glänzen. Diese Cuvée aus
sehr alten Reben, teilweise 60 bis 80 Jahre alt, zeigt sich seidig,
geschmeidig und von bemerkenswerter Intensität, dabei stets
harmonisch und ausgewogen. Nach zehn Monaten in ein_ und
zweijährigen Fässern aus Allier und Tronçais sowie weiteren zehn
Monaten im Foudre entfaltet der Wein eine äußerst elegante
Aromatik von roten Kirschen, Erdbeeren und Himbeeren, ergänzt
durch florale Noten von Rosenblättern und einer ganzen
Blumenwiese. Die Grenache-dominierten Tannine sind fein
verwoben und tragen die saftige Frucht bis in einen langen,
salzigen Abgang mit einer feinen Würze, teilweise aus
Ganztraubengärung. Alles greift perfekt ineinander. Charmant,
präzise und außergewöhnlich stilvoll ist dies ein hochklassiger
Châteauneuf-du-Pape, der schon in jungen Jahren großes
Trinkvergnügen bereitet und natürlich noch viel Potenzial für ein
langes Leben mitbringt.

94/100 Punkte La Revue du Vin de France, 94/100 Punkte Guide Bettane et
Desseauve des vins de France  

Erzeuger: Maison Tardieu-Laurent
Anbaugebiet: Châteauneuf-du-Pape
Rebsorte: Grenache Noir, Syrah, Mourvedre
Jahrgang: 2023
Temperatur: 16-18°C
Lagerzeit: jetzt + viele Jahre
Weinart: Rotwein
Land: Frankreich
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Passt zu: Lammkeule mit Kräuerkruste, reifem Käse
Artikel-Nr. 15948.23
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch FR-BIO-01
Schweflige Säure frei (mg/l) 25
Gesamtsäure (g/l) 4,4
Restzucker (g/l) 1,6
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 90
Vorhandener Alkohol (Vol%) 14,9
Weinstil Barrique

 

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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