
 La Mondotte AOC Saint-Emilion
1er Grand Cru Classé 2021
  

Konzentriertes und tiefgründiges, elegantes Bouquet. Aromen von
Cassis, kandierte rote Beeren, Minze, Schiefer und Feuerstein.
Dichtverwoben, kraftvoll und zugleich elegant am Gaumen.
Tiefgründig und reifes Tanningerüst, alles in grandioser Balance. Im
konzentrierten Finale frischgepflückte Heidelbeere und Füchtetee
mit fein salziger Adstringenz. Lieferung in der 6er Holzkiste.

JG 2021 95-96 Punkte Suckling, 93-95/100 Punkte Vinous by Antonio
Galloni, 92-94/100 Punkte Parker, 93/100 Punkte FALSTAFF, 18,5/20
Punkte Weinwisser, 16,5/20 Punkte VINUM  

Erzeuger: La Mondotte
Anbaugebiet: St. Emilion
Rebsorte: Merlot, Cabernet Franc
Jahrgang: 2021
Temperatur: 15-18°C
Lagerzeit: jetzt + 6-7 Jahre
Weinart: Rotwein
Land: Frankreich
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Gegrilltes Dry Aged Porterhouse Steak
Artikel-Nr. 16563.21
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch FR-BIO-10
Schweflige Säure frei (mg/l) 15
Gesamtsäure (g/l) 6,3
Restzucker (g/l) 0,4
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 92
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,1
Weinstil Barrique
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