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LE QUART CHAPEAU Cote
Chalonnaise Rouge AOP

Der Qualitatsunterschied zum einfachen Bourgogne Rouge ist gut
nachvollziehbar. Filigran, im Bukett an rote Friichte und Konfitlire
erinnernd, mit zarten Anklangen von Toast und gerdsteten
Mandeln. Die weichen Tannine kleiden den Mund sanft aus und
flgen sich harmonisch in den komplexen, fruchtigen
Gesamteindruck ein. Seine Qualitat erschlieBt sich schon heute,
ohne lange, bei manchen Burgundern etwas riskante Lagerzeit.

Erzeuger: Domaine D'Heilly & Huberdeau

Anbaugebiet: ~ Burgund

Rebsorte: Pinot Noir

Jahrgang: 2022

Temperatur: 16-18°C

Lagerzeit: jetzt + 3-4 Jahre

Weinart: Rotwein

Land: Frankreich

Qualitat: Qualitatswein

Geschmack: trocken

Vegan: ja s

Passt zu: Rinderbraten, Tofu, Butterbohnen ﬁ-.\-\ D
Artikel-Nr. 17215 ROOGNE I ERALONN
Volumen 0,75l Le Qugrt Chagees

DOMAINE DU CHETIF QUAET

Weinanalyse

kontrolliert durch FR-BIO-01
Anbauverband Biobourgogne
Schweflige Saure frei (mg/l) 0
Gesamtsaure (g/l) 5,3
Restzucker (g/l) 0

Schweflige Saure gesamt (mg/I) 57
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,8

Weinstil Holzfass

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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