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Weinpass

Crémant de Bourgogne AOP ;
Brut Wil

Frische und Lebendigkeit des Aligoté finessenreich verbunden mit .
der Frucht des Chardonnay. WeiB vinifizierter Pinot Noir als Dritter ' ,
im Bunde steuert Eleganz und Cremigkeit bei. Perfekt |
ausgewogener Crémant aus dem siidlichen Burgund.

93/100 Punkte FALSTAFF Crémant Trophy 2025

Erzeuger: Domaine D'Heilly & Huberdeau

Anbaugebiet:  Burgund

Rebsorte: Chardonnay, Aligoté, Pinot Noir

Temperatur: 8-10°C

Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre

Weinart: Sekt

Land: Frankreich

Qualitat: Qualitatswein

Geschmack: brut

Passt zu: Aperitif, festlichen AnlaBen

Artikel-Nr. 17230

Volumen 0,75l

Weinanalyse (REMANT DE BOURGOGN
kontrolliert durch FR-BIO-01 . ne
Anbauverband Biobourgogne DOMAINE DU CHETIF QUART
Schweflige Saure frei (mg/l) 0 E iRl
Gesamtsaure (g/l) 5,3

Restzucker (g/l) 41

Schweflige Sadure gesamt (mg/I) 34

Vorhandener Alkohol (Vol%) 12,8

Weinstil ausgewogen

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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