Weinpass

Chablis AOC SAINTE CLAIRE

Chablis mit Wiedererkennungswert. Viel reife Zitrusaromatik und
Feuerstein in der Nase, Mandarinensaft, Kamille und die fir Brocard
typische cremige Textur, mit einem Hauch Karamell und
zerlassener Butter im Mund. Animierend und auBerst prazise!

Erzeuger: Jean-Marc Brocard
Anbaugebiet:  Chablis

Rebsorte: Chardonnay
Jahrgang: 2023

Temperatur: 8-10°C

Lagerzeit: jetzt + 3-4 Jahre
Weinart: WeiBwein

Land: Frankreich
Qualitat: Qualitatswein
Geschmack: trocken

Vegan: ja

Passt zu: Geflligel und Fischgerichten
Artikel-Nr. 17710

Volumen 0,75l

Weinanalyse
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