
 Sancerre AOC MÉLODIE DE
VIEILLES VIGNES
  

Aus den ältesten, über 50 Jahre alten Reben komponiert Vincent
Gaudry diese Cuvée. Alle seine Weine sind in der Jugend eher
zurückhaltend und brauchen eine gewisse Flaschenreife, um ihre
Aromenbandbreite und Vielschichtigkeit zu offenbaren, das trifft
hier ganz besonders zu. Verhaltene Feuerstein-Mineralik in der
Nase, dazu Zitronensaft, Limette, Mirabellenkonfitüre, Salbei und
Heu, immer noch unglaublich kompakt, mit tragender
Säurestruktur, subtil und mit viel Potenzial.

JG 2020 94/100 Punkte Parker, 93/100 Punkte Suckling  

Erzeuger: Vincent Gaudry
Anbaugebiet: Sancerre
Rebsorte: Sauvignon Blanc
Jahrgang: 2022
Temperatur: 8-10°C
Lagerzeit: jetzt + 2-3 Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Frankreich
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Muscheln, insbesondere Austern
Artikel-Nr. 18356
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch FR-BIO-01
Anbauverband Demeter
Schweflige Säure frei (mg/l) 8
Gesamtsäure (g/l) 4,6
Restzucker (g/l) 1,4
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 47
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,9
Weinstil ausgewogen
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