
 LES QUARTERONS Anjou Blanc
AOP
  

Chenin Blanc von der Loire in Reinkultur. Das Bukett erinnert an
einen Obstgarten in der Blüte und an Williamsbirne. Am Gaumen
fein verwobenes Holz und kräftiger Schmelz. Trotz viel Power sehr
trinkig. Guter Speisenbegleiter. 

Erzeuger: Le Clos des Quarterons
Anbaugebiet: Anjou
Rebsorte: Chenin Blanc
Jahrgang: 2023
Temperatur: 8-10°C
Lagerzeit: jetzt + 4-5 Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Frankreich
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Fisch in einer gewürzten Sauce, reifem Käse
Artikel-Nr. 18400
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch FR-BIO-01
Anbauverband Demeter
Schweflige Säure frei (mg/l) 0
Gesamtsäure (g/l) 3,5
Restzucker (g/l) 0,2
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 40
Vorhandener Alkohol (Vol%) 12,7
Weinstil Holzfass
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