Weilnpass riegel

Champagne Rosé de Saignée
Extra Brut

Zum guten Ruf des Hauses Fleury hat der immer gekonnte Rosé
von Anfang an einen wichtigen Beitrag geleistet. Vor allem seine
einnehmende Fruchtigkeit, seine Saftigkeit und die etwas mildere
Dosage machen ihn zu everybody's darling.

93/100 Punkte James Suckling, 87/100 Punkte Parker, 17/20 Punkte

VINUM

Erzeuger: Champagne Fleury
Anbaugebiet:  Champagne
Rebsorte: Pinot Noir
Temperatur: 8-10°C

Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre
Weinart: Sekt

Land: Frankreich
Qualitat: Qualitatswein
Geschmack: extra brut

Vegan: ja

Passt zu: schonen Augenblicken
Artikel-Nr. 19450

Volumen 0,75l

Weinanalyse

kontrolliert durch FR-BIO-01
Anbauverband Biodyvin
Schweflige Saure frei (mg/l) 6
Gesamtsaure (g/l) 5,6
Restzucker (g/l) 4.4
Schweflige Saure gesamt (mg/I) 47
Vorhandener Alkohol (Vol%) 12,5

Weinstil ausgewogen

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.


http://www.tcpdf.org

