
 Cidre de Normandie Demi-Sec
  

Der natürliche Restzuckergehalt des Demi-sec puffert die Säure ab
und schafft eine angenehme Balance, ohne den persönlichen
Charakter zu übertünchen. Gekühlt auch allein genossen ein feines
Erfrischungsgetränk sowie ein interessanter Begleiter von
Desserts, in Frankreich traditionell von bretonischen Crêpes. 

Erzeuger: Domaine des cinq Autels
Anbaugebiet: Normandie
Rebsorte: Cidre
Temperatur: 6-8°C
Lagerzeit: jetzt + 1 Jahr
Weinart: Apfelwein
Land: Frankreich
Qualität:
Geschmack: lieblich
Vegan: ja
Passt zu: leichten Vorspeisen, Gemüse
Artikel-Nr. 19992
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch FR-BIO-10
Schweflige Säure frei (mg/l) 4
Gesamtsäure (g/l) 3,7
Restzucker (g/l) 42,3
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 14
Vorhandener Alkohol (Vol%) 4,5
Weinstil prickelnd  
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