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Hugo Aperitivo alkoholfrei ~
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Beim Hugo sind es die feinen Aromen von Holunderbllten, die :
sofort italienisches Lebensgefiihl vermitteln. Die Basis bildet

entalkoholisierter WeiBwein, verfeinert mit Holunderblitenextrakt,

einem Hauch weiBer Minze, Traubenmost und Kohlensaure. Das

Ergebnis sind klare Holunderblitennoten, erfrischend erganzt

durch Nuancen von Limette und Minze. Praktisch abgeflillt in der

handlichen Kleinflasche. FIZZOLATO
Erzeuger: La Cantina Pizzolato HUG”
Anbaugebiet: ;
Rebsorte: A ; e
Temperatur: 6-8°C

Lagerzeit: siehe MHD

Weinart: Aperitif

Land: Italien

Qualitat: alkoholfrei/entalkoholisiert

Geschmack:

Vegan: ja

Passt zu: Aperitif, leichte Antipasti

Artikel-Nr. 25328

Volumen 0,275l

Weinanalyse

kontrolliert durch IT-BIO-005

Schweflige Saure frei (mg/l) 25

Gesamtsaure (g/l) 1,8

Restzucker (g/l) 59

Schweflige Sdure gesamt (mg/l) 45

Vorhandener Alkohol (Vol%) 0,2

Weinstil prickelnd

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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