
 Prosecco Spumante DOC Brut
  

Ein gutes Prosecco-Haus erkennt man immer an seinem Brut –
denn hier lenkt die Süße nicht den Geschmackssinn ab. Mit diesem
Prosecco zeigt Massimo sein ganzes Können und beschert uns
einen spritziger, lebendigen Spumante. Ansprechender Duft nach
frisch aufgeschnittenen grünen Äpfeln mit leicht floralen
Anklängen, erfrischende Perlage und weicher Nachhall. Mit der für
La Jara typischen eleganten Ausstattung in Silber.

Gold Gilbert & Gaillard International Competition 2023, Gold AWC Vienna –
International Wine Challenge 2023, 91/100 Punkte - Prosecco DOC Trophy
- FALSTAFF 2022, Silber Millésime Bio 2020, 90/99 Punkte Luca Maroni - I
Migliori Vini Italiani 2020  

Erzeuger: Azienda Agricola La Jara
Anbaugebiet: Prosecco
Rebsorte: Glera
Temperatur: 6-8°C
Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre
Weinart: Sekt
Land: Italien
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: brut
Vegan: ja
Passt zu: als Aperitif, zum Anstoßen
Artikel-Nr. 25362
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch IT-BIO-006
Schweflige Säure frei (mg/l) 32
Gesamtsäure (g/l) 4,9
Restzucker (g/l) 7,3
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 96
Vorhandener Alkohol (Vol%) 10,9
Weinstil ausgewogen
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