Weilnpass riegel

Pinot Grigio DOP ’ 9

Im alpin-adriatischen Mikroklima des Friauls entfaltet der Pinot
Grigio seine ganze Ausdruckskraft. Dieser Wein Uberzeugt mit einer
gelungenen Balance aus aromatischer Fllle, lebendiger Frische und
feiner Komplexitat. Die Trauben stammen von ausgewahiten Lagen
und werden besonders schonend verarbeitet. Ein Teil des Mostes
reift in gebrauchten Holzfassern auf der Hefe. Das verleiht dem
Wein zusatzliche Tiefe und Cremigkeit. In der Nase elegante Noten
von reifer Aprikose und Birne, fein umhdillt von einem dezenten
Holzton. Am Gaumen vollmundig, mineralisch und ausgewogen. Ein
Pinot Grigio mit Charakter, Tiefe und Stil.

Erzeuger: Azienda Agricola Venchiarezza
Anbaugebiet:  Friuli
Rebsorte: Pinot Grigio 3 g
Jahrgang: 2024 § E
Temperatur: 8-10°C . f
Lagerzeit: jetzt + 1 Jahr "
Weinart: WeiBwein .
Land: Italien %
Qualitat: Qualitatswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Rotbarben mit Pinienkern-Fullung, Spaghetti
Vongole
Artikel-Nr. 25800
Volumen 0,75l
Weinanalyse
kontrolliert durch IT-BIO-021
Schweflige Saure frei (mg/l) 21
Gesamtsaure (g/1) 5,3
Restzucker (g/l) 21
Schweflige Saure gesamt (mg/l) 106
Vorhandener Alkohol (Vol%) 12,6
Weinstil ausgewogen

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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