Weilnpass riegel

RIBELLA § LA BESTIA Bianco
Frizzante IGT

"Ein Wein nach der Urmethode. Spontan in der Flasche vergoren,
ohne Zusatz von Sulfiten, ohne Filtration und ohne Eingriffe. Die
autochthone Rebsorte Ribolla Gialla bildet die Basis, erganzt durch
kleine Mengen anderer Trauben. Die natirlichen Hefen bleiben im
Wein und verleihen ihm Tiefe und Wandelbarkeit. Im Glas strohgelb,
je nach Einschenken klar oder leicht triib. In der Nase florale Noten,
dazu Apfel und wilde Wiesenkrauter. Am Gaumen zeigt sich der
Frizzante abhangig davon, ob die Hefe aufgeschittelt wird oder
nicht, entweder frisch und verspielt oder voll und vielschichtig.
Zwei Weine in einer Flasche, pur, lebendig und kompromisslos."

Erzeuger: Azienda Agricola Venchiarezza
Anbaugebiet:  Venezia Giulia

Rebsorte: Ribolla Gialla

Temperatur: 6-8°C

Lagerzeit: jetzt + 1 Jahr

Weinart: Perlwein

Land: Italien

Qualitat: Landwein

Geschmack: trocken

Vegan: ja

Passt zu: Gemiuse-Antipasti, Cashewndisse, Pistazien
Artikel-Nr. 25810

Volumen 0,75l

Weinanalyse

kontrolliert durch IT-BIO-021
Schweflige Saure frei (mg/l) 5
Gesamtsaure (g/l) 6,3
Restzucker (g/1) 0,6
Schweflige Sdure gesamt (mg/I) 23
Vorhandener Alkohol (Vol%) 10,9
Weinstil prickelnd

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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