
 TENUTA LA GABBIOLA Chianti
Classico DOCG
  

Die besten Lagen von San Michele liegen im Gebiet des Chianti
Classico. Viel Stoff und Charakter, dabei elegant und
schmeichelhaft trinkig. Ausbau im großen Holzfass aus 95 %
Sangiovese und 5 % Syrah. Schöne Steigerung gegenüber dem
Casali. Großes Trinkvergnügen auf gehobenem Niveau, angenehm
eingängig. 

Erzeuger: Fattoria San Michele a Torri
Anbaugebiet: Chianti Classico
Rebsorte: Sangiovese, Syrah
Jahrgang: 2022
Temperatur: 16-18°C
Lagerzeit: jetzt + 3-4 Jahre
Weinart: Rotwein
Land: Italien
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: toskanischer Küche, Lasagne
Artikel-Nr. 26280
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch IT-BIO-009
Schweflige Säure frei (mg/l) 19
Gesamtsäure (g/l) 5,6
Restzucker (g/l) 0
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 34
Vorhandener Alkohol (Vol%) 14
Weinstil Holzfass
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