
 Lambrusco FRATELLO SOLE
Semisecco DOC
  

Die rote Perlweinspezialität kann viel besser sein als ihr Ruf:
kräftige rubinrote Farbe, charakteristische Frucht mit
Erdbeeranklängen. Die feine Restsüße des halbtrockenen Weins
puffert die Tannine wunderbar ab und wirkt am Gaumen sehr
ausgewogen. Also Vorurteile über Bord werfen, leicht vorkühlen
und genießen! Ein genialer Sommerrotwein mit sehr gelungener
Ausstattung. 

Erzeuger: Cantine Riunite
Anbaugebiet: Modena
Rebsorte: Lambrusco Salamino, Lambrusco Grasparossa
Temperatur: 6-8°C
Lagerzeit: jetzt + 1 Jahre
Weinart: Perlwein
Land: Italien
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: halbtrocken
Passt zu: leichten Vorspeisentellern
Artikel-Nr. 27250
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch IT-BIO-009
Schweflige Säure frei (mg/l) 49
Gesamtsäure (g/l) 6,1
Restzucker (g/l) 23,9
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 120
Vorhandener Alkohol (Vol%) 10,2
Weinstil mild
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