
 Barolo DOCG Magnum HK
  

In der Nase feiner Duft von Johannisbeeren und würzigen Noten,
sehr feiner Wein mit einem für Nebbiolo feinkörnigen Tanningerüst.
Am Gaumen kommt satte Kirschfrucht dazu. Tolle Struktur und in
sich ganz harmonisch und gut aufeinander abgestimmt. Bleibt
unheimlich lange auf der Zunge. Barolo in Reinkultur! Lieferung in
der 1er Holzkiste.

JG 2011 92/100 Punkte James Suckling, 90+/100 Punkte Parker, 90/100
Punkte Wine Enthusiast, 88/100 Punkte Vinous by Antonio Galloni  

Erzeuger: Agricola Brandini
Anbaugebiet: Barolo
Rebsorte: Nebbiolo
Jahrgang: 2011
Temperatur: 16-18°C
Lagerzeit: jetzt + 4-5 Jahre
Weinart: Rotwein
Land: Italien
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Rind, Schmorgerichten, Käse
Artikel-Nr. 29105.11Mag
Volumen 1,5l

Weinanalyse
kontrolliert durch IT-BIO-004
Schweflige Säure frei (mg/l) 0
Gesamtsäure (g/l) 5,5
Restzucker (g/l) 0,5
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 86
Vorhandener Alkohol (Vol%) 15,2
Weinstil Holzfass
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