
 Barolo LA MORRA DOCG
Magnum Holzkiste
  

Die Gemeinde LA MORRA ist Kult unter den Barolokennern. Der
tolle Jahrgang 2013 hat bei Brandini im positiven Sinn dezent
burgundische Züge, ist sehr vielschichtig und eher zart als laut.
Eleganz statt Muskeln. Feine Nase von Rosen und Johannisbeeren.
Am Gaumen sehr ausgeglichen und von einer außergewöhnlichen
Geschmeidigkeit geprägt. Die noch jungen Tannine sind lebhaft
und sorgen für ein schönes Gerüst. Lieferung in der 1er Holzkiste.

JG 2013 91/100 Punkte Parker, 2/3 Gläser Gambero Rosso 2019, 16+/20
Punkte Jancis Robinson  

Erzeuger: Agricola Brandini
Anbaugebiet: Barolo
Rebsorte: Nebbiolo
Jahrgang: 2013
Temperatur: 16-18°C
Lagerzeit: jetzt + 4-5 Jahre
Weinart: Rotwein
Land: Italien
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Rind, Schmorgerichten, Käse
Artikel-Nr. 29105.13Mag
Volumen 1,5l

Weinanalyse
kontrolliert durch IT-BIO-004
Schweflige Säure frei (mg/l) 0
Gesamtsäure (g/l) 5,8
Restzucker (g/l) 0,3
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 102
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,6
Weinstil Holzfass
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