
 MANTRA LOKAH Tinto
Tempranillo-Merlot
  

Ein gekonntes Duett der beiden Rebsorten Tempranillo und Merlot.
Vom Tempranillo stammen die würzige Note und die Weichheit am
Gaumen, der Merlot steuert beerige Fruchtaromen und Pflaumen
bei. Im Sommer leicht gekühlt ein Genuss für die Terrasse. 

Erzeuger: Bodegas Parra Jiménez
Anbaugebiet: Spanien
Rebsorte: Tempranillo, Merlot
Jahrgang: 2023
Temperatur: 16-18°C
Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre
Weinart: Rotwein
Land: Spanien
Qualität: Wein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: gegrilltes Lamm, Schafskäse
Artikel-Nr. 35212
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch ES-ECO-002-CM
Anbauverband Naturland
Schweflige Säure frei (mg/l) 38
Gesamtsäure (g/l) 4,4
Restzucker (g/l) 1,1
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 87
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,2
Weinstil ausgewogen
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