
 CASCABEL Albarín Tierra de
León D.O.
  

Die reinsortigen Albarín-Trauben werden nach einer etwa
6–8-stündigen Kaltmazeration bei niedrigen Temperaturen
vergoren und anschließend für fünf Monate auf der Feinhefe in
Edelstahltanks ausgebaut. So entsteht besondere aromatische
Tiefe. In der Nase Steinobst und Zitrusfrüchte, begleitet von einem
feinen Hauch Brioche. Am Gaumen weich und vollmundig, mit
ausgewogener Säure, die Frische und Spannung verleiht. 

Erzeuger: Alforjas
Anbaugebiet: Tierra de León
Rebsorte: Albarín
Jahrgang: 2025
Temperatur: 6-8°C
Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Spanien
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: gegrillte Riesengarnelen, Grüner Spargel
Artikel-Nr. 36560
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch ES-ECO-016-CL
Schweflige Säure frei (mg/l) 30
Gesamtsäure (g/l) 6,2
Restzucker (g/l) 4,3
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 95
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,4
Weinstil ausgewogen
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