
 1270 A VUIT Priorat D.O.Q.
  

Sehr spannend ist hier das Zusammenspiel von klassischen
regionalen Sorten wie Garnacha und Cariñena mit internationalen
Rebsorten wie Merlot, Cabernet Sauvignon und Syrah. Diese
Kombination sorgt für ein vielschichtiges Aromenspektrum aus
reifer Frucht und mineralischer Tiefe, geprägt vom Schieferboden.
Der Wein wirkt komplex, ausgewogen und besitzt eine
bemerkenswerte Länge. 

Erzeuger: Celler Hidalgo Albert
Anbaugebiet: Priorat
Rebsorte: Garnacha Negra, Cariñena
Jahrgang: 2018
Temperatur: 16-18°C
Lagerzeit: jetzt + 6-7 Jahre
Weinart: Rotwein
Land: Spanien
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Wildschweinrücken mit eingelegten Pflaumen,

reifem Käse
Artikel-Nr. 38020
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch ES-ECO-019-CT
Schweflige Säure frei (mg/l) 28
Gesamtsäure (g/l) 6,3
Restzucker (g/l) 0,7
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 65
Vorhandener Alkohol (Vol%) 14,5
Weinstil Barrique
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