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Weinpass

Cabernet Sauvignon Penedés
D.O.

Feines Bukett von Schattenmorellen und Waldbeeren mit
balsamischen Nuancen von Minze und Lakritz. Im Mund Uppig, aber
sanft mit reifen, schwarzen Friichten, zarten Gewtrznoten und
einem Hauch von Tabak und dunkler Schokolade. Im Hintergrund
leicht rauchig. Der Wein reift finf Monate in Barriques aus
amerikanischer und franzdsischer Eiche. Die seidigen Tannine und
seine ExtraktsliBe schaffen einen wunderbar harmonischen
Gesamteindruck.

Erzeuger: Joan Sarda

Anbaugebiet:  Penedes

Rebsorte: Cabernet Sauvignon

Jahrgang: 2021

Temperatur: 16-18°C i
Lagerzeit: jetzt + 2-3 Jahre JOAN SARD."'\
Weinart: Rotwein

Land: Spanien “AREEEEEE R OO
Qualitat: Qualititswein wFENEDES
Geschmack: trocken

Vegan: ja

Passt zu: Pfeffersteak, dunkle Schokolade

Artikel-Nr. 38265

Volumen 0,75l

Weinanalyse

kontrolliert durch

Schweflige Saure frei (mg/l)
Gesamtsaure (g/l)

Restzucker (g/l)

Schweflige Saure gesamt (mg/l)
Vorhandener Alkohol (Vol%)
Weinstil

ES-ECO-019-CT
28

3,5

0,4

83

13,2

Barrique

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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