
 GRAHAM'S Port Natura Reserve
  

Die Trauben für den Natura Reserve stammen von zwei der
führenden Weingüter von Graham‘s Port im oberen Douro-Tal in
Portugal. Die Weinberge auf 150 bis 350 Metern Höhe gelegen
profitieren von gut durchlüfteten und trockenen Bedingungen, was
wiederum jeder Rebe erlaubt, ihre eigenen natürlichen
Abwehrkräfte zu entwickeln. In der Nase herrliche Aromen von
reifen Pflaumen und Brombeeren. Am Gaumen fruchtbetont mit viel
Druck und gleichzeitig unglaublicher Finesse. Gerade dieses
Spannungsfeld zwischen Kraft und Eleganz macht gute Portweine
zu etwas wirklich Besonderem. Passt besonders gut zu dunkler
Schokolade oder kräftigem Käse. Natura Reserve wurde trinkfertig
abgefüllt und muss daher nicht weiter in der Flasche reifen. Er
muss nicht dekantiert werden und hält einmal geöffnet mindestens
4-6 Wochen. 

Erzeuger: Symington Family Estates Vinhos, Vila Nova de
Gaia

Anbaugebiet: Douro
Rebsorte: Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional
Temperatur: 16°C
Lagerzeit: jetzt + 5-8 Jahre
Weinart: Portwein
Land: Portugal
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: süß
Passt zu: Stilton oder cremigem Käse, dunkler Schokolade
Artikel-Nr. 39020
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch PT-BIO-03
Schweflige Säure frei (mg/l) 0
Gesamtsäure (g/l) 4,1
Restzucker (g/l) 101,9
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 78
Vorhandener Alkohol (Vol%) 19,9
Weinstil Barrique
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