
 LAHRER KRONENBÜHL
Grauburgunder VDP.ERSTE
LAGE 1G
  

Der Ausbau im großen Holzfass und die Lagenherkunft
beeinflussen den Charakter des Weins, der sich ausdrückt in Form
von zurückhaltender Frucht und viel Mineralität. Die Philosophie der
Wöhrles besteht darin, schlanke, filigrane und vielschichtige Weine
zu erzeugen. Das ist bei einem Grauburgunder nicht immer einfach,
gelingt hier aber hervorragend. Feiner Duft nach Kernobstaromen
wie Äpfel und Birnen, unterstützt von einer Spur Rauch und
kräutrigen Nuancen. Am Gaumen wieder viel Extraktsüße und
einem leichtem Gerbstoff-Griff. Die ausgewogene, reife Säure sorgt
für ausreichend Spannung und viel Eleganz.

JG 2022 88/100 Punkte Eichelmann 2024, 90/100 Punkte VINUM 2024, 3
Trauben "beeindruckend" Gault&Millau 2024  

Erzeuger: Weingut Wöhrle
Anbaugebiet: Baden
Rebsorte: Grauburgunder
Jahrgang: 2022
Temperatur: 8-10°C
Lagerzeit: jetzt + 3-4 Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Deutschland
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Salbeihähnchen mit Rosmarinkartoffeln,

Steinpilzrisotto
Artikel-Nr. 55615.22
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch DE-ÖKO-003
Schweflige Säure frei (mg/l) 44
Gesamtsäure (g/l) 5,2
Restzucker (g/l) 1,7
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 104
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,6
Weinstil kräftig
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