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Der Sommer 2022 gilt als der wärmste seit Beginn der
Aufzeichnungen mit stellenweise extremen Trockenphasen. Das
stellte alle Winzer vor entsprechende Herausforderungen. Doch es
zeigt sich auch, dass viele Winzer in den letzten Jahren mit diesen
extremen Bedingungen immer besser zurechtkommen. Der
Schlüssel ist besonders akribische Weinbergsarbeit und penible
Traubenselektion. Selten wurde so viel abgestuft wie in diesem
Jahr. Bei diesem Witterungsverlauf neigt gerade die Rebsorte
Grauburgunder dazu, zu viel Körper und weniger Eleganz zu
entwickeln. Doch die Wöhrles bleiben ihrem schlanken, filigranen
Stil treu. In der Nase finden sich die klassischen Kernobstaromen
wie reife Williams Birne und gelber Apfel, aber auch Aprikose und
Orange. Untermalt wird die intensive Frucht von nussigen Aromen
mit phenolischen Anklängen. Am Gaumen viel Druck und Kraft, der
hohe Anteil an mineralischen Bestandteilen und eine ausgewogene
Säure sorgen für einen passenden Gegenpart. So kommt auch die
typische Eleganz und Feingliedrigkeit des Hauses zum Zug. Eine
Art spielerischer Kraftwein und ein Langstreckenläufer. Dieser Wein
braucht eine gewisse Zeit, bis er Ihnen zeigt, was er alles kann.

JG 2022 94/100 Falstaff 2024, 92/100 Punkte VINUM 2025, 90/100 Punkte
Eichelmann  

Erzeuger: Weingut Wöhrle
Anbaugebiet: Baden
Rebsorte: Grauburgunder
Jahrgang: 2022
Temperatur: 8-10°C
Lagerzeit: jetzt + 4-5 Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Deutschland
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Gegrillte Jakobsmuscheln, gebratenes

Steinbuttfilet mit Rouille
Artikel-Nr. 55620.22
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch DE-ÖKO-003

 

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.



Schweflige Säure frei (mg/l) 43
Gesamtsäure (g/l) 6
Restzucker (g/l) 1,6
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 95
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,9
Weinstil kräftig
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