
 Chardonnay GUTSWEIN
  

Kühler, noch recht jugendlicher Chardonnay. Gelbe Früchte wie
Aprikose und Apfelschale treffen in der Nase auf kräuterige,
nussige Anklänge sowie florale Noten von Akazien_ und
Orangenblüte. Dezent ergänzen sich Nuancen von getrockneter
Zitrusschale, Macadamianuss und ein Hauch Kaffee. Am Gaumen
wirkt der Wein geradlinig und frisch, schlank und straff, mit klarer
Kernobstfrucht, zart süßlichem Schmelz und lebendiger Säure. Der
Ausbau erfolgt rund sechs Monate im Edelstahltank.

JG 2024 91/100 Punkte FALSTAFF  

Erzeuger: Weingut Kopp
Anbaugebiet: Baden
Rebsorte: Chardonnay
Jahrgang: 2024
Temperatur: 8-10°C
Lagerzeit: jetzt + 2-3 Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Deutschland
Qualität: Landwein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Zander-Spitzkohl-Ragout, gegrillter Pulpo
Artikel-Nr. 55710
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch DE-ÖKO-022
Anbauverband Demeter
Schweflige Säure frei (mg/l) 47
Gesamtsäure (g/l) 5,3
Restzucker (g/l) 1,6
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 94
Vorhandener Alkohol (Vol%) 11,8
Weinstil ausgewogen
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