
 MAGNUS KISSEL Chardonnay
QW
  

Klassischer Chardonnay mit cremiger Struktur, Kraft und Finesse.
Feinwürziger Duft mit Aromen von reifer Birne, saftigem Steinobst
und etwas Zitrusfrucht. Exotische Aromen wie Papaya und Melone
umschmeicheln die Nase und runden den Wein harmonisch ab. Am
Gaumen ansprechend frisch und feinfruchtig mit elegantem
Nachhall. Da trinkt man gerne noch ein weiteres Glas. 

Erzeuger: Weinhaus Kissel GmbH
Anbaugebiet: Rheinhessen
Rebsorte: Chardonnay
Jahrgang: 2023
Temperatur: 6-8°C
Lagerzeit: jetzt + 1-2 Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Deutschland
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu: Sushi, milde asiatische Küche, Pilzrisotto
Artikel-Nr. 57084
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch DE-ÖKO-039
Schweflige Säure frei (mg/l) 49
Gesamtsäure (g/l) 6,1
Restzucker (g/l) 5,5
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 137
Vorhandener Alkohol (Vol%) 12,7
Weinstil ausgewogen
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