
 Chardonnay VOM
KALKMERGEL QW
  

In der Nase verbinden sich zarte Noten von Melone, reifer Birne
und gelbem Apfel mit feinen nussigen Anklängen, etwas Zitrus und
einem Hauch Reduktion. Am Gaumen wirkt er trocken, präzise und
ausgewogen, getragen von einer lebendigen Säurestruktur. Die
kalkmergelgeprägten Lagen rund um Deidesheim verleihen ihm
eine kühle Mineralität und salzige Spannung, während eine dezente
Cremigkeit für Länge sorgt. 

Erzeuger: Weingut Andres
Anbaugebiet: Pfalz
Rebsorte: Chardonnay
Jahrgang: 2025
Temperatur: 8-10°C
Lagerzeit: jetzt + 2-3 Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Deutschland
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Passt zu: Pasta mit hellen Saucen, Risotto Milanese,

Ofengemüse
Artikel-Nr. 58061
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch DE-ÖKO-039
Schweflige Säure frei (mg/l) 33
Gesamtsäure (g/l) 5,9
Restzucker (g/l) 0,8
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 73
Vorhandener Alkohol (Vol%) 12,5
Weinstil ausgewogen
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