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¢

Viognier LAUMERSHEIMER
RESERVE VDP.ORTSWEIN

Dieser Viognier zeigt eindrucksvoll die elegante Seite dieser
seltenen Rebsorte. In der Nase entfalten sich feine Aromen von
weiBen Bllten, reifer Aprikose, Melone und einem Hauch exotischer
Frichte, begleitet von zarter Wirze und dezentem Holzeinfluss. Am
Gaumen wirkt er cremig und geschmeidig, zugleich prazise und
mineralisch, mit lebendiger Frische. Der lange Nachhall ist gepragt
von floralen Noten und intensiver Frucht. Einfach unglaublich
elegant, kein opulenter Viognier-Kraftprotz, sondern eine
feingliedrige, deutsche Variante des beriihmten Rhone-Klassikers
Condrieu.

JG 2024 94+/100 Punkte Falstaff

Erzeuger: Weingut Philipp Kuhn
Anbaugebiet:  Pfalz
Rebsorte: Viognier PHILIPP KUHN
Jahrgang: 2024
Temperatur: 8-10°C
Lagerzeit: jetzt + 2-3 Jahre
Weinart: WeiBwein VIOGNIER
Land: Deutschland e
Qualitat: Qualitatswein
Geschmack: trocken RESERVE
Vegan: ja
Passt zu: Currysuppe mit Hummer, Thai-Salat mit Mango
und Chinakohl
Artikel-Nr. 58330
Volumen 0,75l
Weinanalyse
kontrolliert durch DE-OK0-022
Schweflige Saure frei (mg/l) 64
Gesamtsaure (g/l) 5,3
Restzucker (g/1) 0,7
Schweflige Sdure gesamt (mg/l) 86
Vorhandener Alkohol (Vol%) 13,9
Weinstil ausgewogen

© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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