
 Riesling VDP.GROSSE LAGE
Stettener Stein GG
  

Die Lage Stettener Stein zwingt die Reben geradezu sehr stark in
die Tiefe zu wurzeln, ideale Voraussetzungen für die Rebsorte
Riesling, die genau solche Bedingungen benötigt, um wirklich große
Weine hervorzubringen. Auf den Riesling aus dem Jahrgang 2021
ist die Familie Knoll zu Recht besonders stolz, es ist aus ihrer Sicht
der größte je im Weingut erzeugte Riesling! Da wollen wir nicht
widersprechen. In der Nase noch zurückhaltend mit dezenten
Aromen von Salzzitronen und etwas Quitte, man meint die an sich
nicht riechbare Mineralität doch schon in der Nase erahnen zu
können. Am Gaumen mit straffer, rescher Säure, die aber nie
aufdringlich wirkt und als Rückgrat für den kräftigen Körper mit
hellgrüner Textur dient. Sehr komplex mit vielen Facetten, steht
noch ganz am Anfang einer großartigen Entwicklung.

Jahrgang 2021 95/100 Punkte Meiningers WEINWIRTSCHAFT, 94/100
Punkte Eichelmann 2024, 94/100 Punkte VINUM 2024  

Erzeuger: Weingut am Stein
Anbaugebiet: Franken
Rebsorte: Riesling
Jahrgang: 2021
Temperatur: 10-12°C
Lagerzeit: jetzt + viele Jahre
Weinart: Weißwein
Land: Deutschland
Qualität: Qualitätswein
Geschmack: trocken
Vegan: ja
Passt zu:
Artikel-Nr. 59155.21
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch DE-ÖKO-022
Anbauverband Naturland/Respekt
Schweflige Säure frei (mg/l) 44
Gesamtsäure (g/l) 8,5
Restzucker (g/l) 0,6
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 88
Vorhandener Alkohol (Vol%) 12,8
Weinstil kräftig
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