
 VINNOCENCE Chardonnay
alkoholfrei
  

Dieses Produkt kann nicht biozertifiziert verkauft werden, aber
entspricht den aktuellen Sortimentsrichtlinien des BNN.
Harmonisch und mild. Erfrischend und fruchtig. Schmeckt
aromatisch nach Zitrus, Apfel und Walnuss. Ein weinähnliches
Mundgefühl und eine resche Säure, welche die Restsüße fein
abpuffert. So fällt es leicht, nicht auf Wein, aber auf Alkohol zu
verzichten.

86/100 Punkte FALSTAFF  

Erzeuger: Riegelmarke - VINNOCENCE
Anbaugebiet:
Rebsorte: Chardonnay
Temperatur: 8-10°C
Lagerzeit: MHD: 30.11.27
Weinart: Weißwein
Land: int. Riegelmarke
Qualität: alkoholfrei/entalkoholisiert
Geschmack:
Vegan: ja
Passt zu: leichte Vorspeisen, Salate
Artikel-Nr. 73000
Volumen 0,75l

Weinanalyse
kontrolliert durch Aktuell nicht zertifizierbar
Schweflige Säure frei (mg/l) 22
Gesamtsäure (g/l) 6,2
Restzucker (g/l) 61,3
Schweflige Säure gesamt (mg/l) 165
Vorhandener Alkohol (Vol%) 0,3
Weinstil unkompliziert
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