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Aceite de Oliva Virgen Extra 0,51

Die Landereien der Bruder Parra liegen schon recht weit im Stden
der La Mancha, dort aber in Hohenlagen bis nahe 1.000 m 4.M.
Einwandfreie Friichte und schnelle Verarbeitung sind das
Geheimnis dieses angenehm frisch und kihl wirkenden, feinen
Oles. Seine elegante Stilistik ldsst eher an gutes italienisches Ol
denken, als an die oft etwas schweren aus Spanien. Sehr fein, aus
100 % Picual. e e

BPARRA JIMENEZ
N

MHD: 30.06.26 ORGANIC
Erzeuger: Bodegas Parra Jiménez
Anbaugebiet:  Spanien

Rebsorte: Picual

Temperatur: 18°C

Lagerzeit: siehe MHD

Weinart: Feinkost

Land: Spanien

Qualitat:

Geschmack:

Vegan: ja

Passt zu:

Artikel-Nr. 80110

Volumen 0,5l

Weinanalyse

kontrolliert durch ES-ECO-001-CM
Anbauverband Demeter
Schweflige Saure frei (mg/l) 0

Gesamtsaure (g/l)

Restzucker (g/l)

Schweflige Saure gesamt (mg/I)
Vorhandener Alkohol (Vol%)
Weinstil
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© Peter Riegel Weinimport. Die Weinanalyse stellt lediglich einen Durchschnittswert dar.
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